B s B 8 Ry 3

Tarteletter med ostefyld
(6 pers.)

12 store tarteletter | 200 g revet ost
50 g kogt skinke | (Danbo eller Samso)
3 &g | 3 dl kaffeflode
1 tsk. salt

Tarteletterne fyldes med hakket skinke. Ag, revet ost, flode
og salt rores sammen og hzldes over skinken. Tarteletterne
bages i ovn ved 200°i 15-20 min. /Eggemassen haeldes forst
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