Kebenhavner kylling (4 pers.)

250 g. kylling eller kalkun
1 stort log

2. glas champignon

1 greon peberfrugt

> dase ananas i stykker

3 tsk. dijonsennep eller evt. anden steerk sennep
2-3 dI. ketchup

Salt

2 tsk. karry

1 tsk. paprika

2 tsk. olie til stegning

Der kan evt. tilsettes 150 g. cocktailpglser eller 150 g. bacon
eller 1 dI. piskeflade

Svits laget i olien. Tilsaet kedet og lad det skifte farve i gryden.
Kom champignonerne i og svits til champignonerne begynder at
afgive vaede.

Tils&t krydderier, sennep, ketchup og ananasstykkerne. Kom 1 dl
vand (eller flade) i saucen og lad kedet koge mert. Smag til med
salt. (Tilszt evt. bacon eller cocktailpglser.

Serveres med ris.



