Ngddedrgmmekage
(12 stk.]

225 g blgdt smer
225 g sukker

4 store &g

225 g hvedemel

1" tsk. bagepulver
2 tsk. vaniljesukker

Ngddemasse:
275 g brun farin
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2 spsk. maelk

2 tsk. stgdt kanel

125 g merk sirup

75 g kokosmel

150 g ngdder, f.eks. mandler,
hasselngdder, pekanngdder
og valngdder

1. Teend ovnen pa 180 gr. Rer

smgr og sukker godt sammen.

Tilsaet 22ggene et ad gangen,

mens der rgres. Bland hvede-
mel med bagepulver og vanil-
jesukker, og regr det i dejen.

2. Fordel dejen i en spring-
form, ca. 22 cm i diam.,
beklaedt med bagepapir. Bag
kagen i ca. 30 min. ved midter-
ste ovnribbe. Maerk efter med
en kgdnal. Heenger der dej
ved, bages kagen lidt leengere
tid.
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Kagen kan dodt minde lidt
om en klassisk rﬂ%ﬁe*age,

men nodderng gor den bare
fuld! t&ndig}imc%ds’_té’e’lig.

3. Bland alle ingredienserne til
ngddemassen undtagen ngd-
der sammen i en gryde, og kog
op. Tag gryden af varmen. Hak
ngdderne, og vend i massen.
4. Fordel ngddemassen over
kagen. Haev varmen til 225
grader, og bag kagen i yder-
ligere ca. 5 min.
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Om det el: mandler, valncjdder,rpekann;adder, hasselngdder eller en helt
femte ngd, sa smager de altsa bare skent i kager.
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\REGI VENLIGST UDLANT AF THE TRAVELLING BAND 0G ILVA

Denne kage er supernem at
bage, men ligner en million og
smager som en drgm.

< Saftig mandelkage
(10 stk.)

200 g mandler

5 &g

225 g sukker

revet skal og saft af 1 gkolo-
gisk appelsin

2 tsk. bagepulver

100 g mgrk chokolade

100 g mandelflager

evt. 1 spsk. kakaonibs

1. Teend ovnen pa 180 gr.
Beklaed en springform med
bagepapir. Blend mandlerne

til fint mandelmel. Pisk g og

sukker hvidt og skummende.
Kom appelsinskal og -saft i
@&ggemassen, og vend med
mandelmel og bagepulver.
2. Fordel dejen i springfor-
men, og bag kagen i ca. 35
min. ved midterste ovnribbe.
Meaerk efter med en kgdnal,
om kagen er bagt. Haenger
der dej ved, bages kagen lidt
leengere tid.

3. Hak chokoladen, og smelt
den over vandbad eller i
mikroovn. Rist mandelfla-
gerne gyldne pa en tgr pande.
Dekorer kagen med smeltet
chokolade, mandler og evt.
kakaonibs.
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Kakaonibs er fermenterede,
knuste, ristede og afskal-
lede kakaobgnner. De har en
pikant smag af kakao og er
et leekkert lille drys pa kager.
Kakaonibs fas i velassorte-
rede supermarkeder.
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Chokoladengddebrownie

(16 stk.)

200 g smgr

100 g megrk chokolade
100 g lys chokolade

125 g hvedemel

3a&g

250 g sukker

korn fra 1 vaniljestang

2 tsk. salt

100 g hvid chokolade

100 g nedder, f.eks. valngdder,
hasselngdder og pistacie-
ngdder

1. Teend ovnen pa 200 gr.
Smelt smgrret i en gryde.
Hak de to slags chokolade, og
smelt det i det lune smar.

2. Pisk mel, a&g, sukker,
vaniljekorn og salt til en luftig
konsistens. Rgr forsigtigt sam-
men med chokoladeblandin-
gen. Hak den hvide chokolade
og ngdderne groft, og vend i
dejen til sidst.

3. Kom dejen i en kvadratisk
form, ca. 22 x 22 cm, foret med
bagepapir. Bag kagen i ca. 25
min. ved midterste ovnribbe.
Afkgl kagen, fgr den skeeres i
stykker.
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Bruger du en stgrre form, skal
du vaere opmaerksom p3, at
kagen skal bage kortere tid.

Gode ngdder

Udover at ngdder
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