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ÆBLEKAGE
MED KANEL

Tid: l5 minutter
Bagetid:35 minutter
Antal perconer: B

2OO g blødt smør
2oo g sukker
I tsk. kanel

4æg
lY2 tsk. bagepulver
2Oo g hvedemel

3 æbler
t springform, ca. 24 cm i
dianreter
lidt smørtil formen

TILSERVERING:
flormelis
cremefraiche 18 o/o

Tænd ovnen på t8o'. Pisk
smø1 sukker og kanel sam-
men ien skål med en elpisker,
til sukkeret er optøst. Pisk

æggene i, I ad gangen. Bland
bagepulver og mel; sigt det
i dejen, og rør det hele godt
sammen. Skyl æblerne,
og skær dem i både uden
kernehus. Fordel dejen i den

smurte form, og tæg æblebå-
dene i et pænt mønster oven
på dejen (tryk dem let ned
i). Bag kagen i ovnen i ca.35
mlnutter. Lad den køle tidt af.

Drys med flormelis, og server
med cremefraiche.


